Wein
Spiegel im Glas

Von Peter Riiedi

as unterscheidet einen grossen Wein von
U v einem guten? Jedenfalls nicht der Preis.
Der Preis-Qualitits-Spagat hat lingst den
Punkt erreicht, an dem wir Normalkon-
sumenten uns eine Zerrung holen. Die Relation
ist irrational. Klar gibt es Grenzen. Beim
Grossverteiler lassen wir uns, zumindestin den
unteren Regalen, eher von guten Trouvaillen
iiberraschen. Was aber zeichnet einen aus-
serordentlichen Wein aus? Manche wiirden
sagen: die Klarheit, die Evidenz, die Unfrag-
lichkeit. Ich meine (und das ist nur scheinbar
ein Widerspruch): die Vielschichtigkeit. Wie
gute Literatur ist ein grosser Wein auf vielen
Ebenen zu lesen. Er schreckt mich nicht ab,
primogusto, und kann mich weiter beschiftigen,
wenn ich das will. Im Idealfall enthiillt er
Schicht um Schicht und gibt doch sein Geheim-
nis nicht ganz preis. (Was ist das Innerste der
Zwiebel? Eben.) Ferner hat ein grosser Wein mit
grosser Literatur gemein, dass er ein Spiegel ist.
Ich erkenne mich in ihm mit all meinen Lau-
nen. Sein Potenzial ist so breit, dass er mich in
allen Befindlichkeiten das Bessere (oder noch
Bessere) ahnen lisst. Oder mein eigenes Ritsel.
Genug der Philosophie, zur Sache. Die
stammt aus Spanien, genauer: aus Katalonien,
heisst Clos d’Agon und ist so ein grosser Wein,
allerdings zu einem relativ bescheidenen
Preis, wenn wir etwa an das Monument «Cha-
teau Pingus» denken, das so etwa das Zwolf-
fache kostetund doch den gleichen Vater —bes-
ser: die gleiche Hebamme—hat, den dinischen
Onologen Peter Sisseck. Das Gut gehort (unter
weiteren Teilhabern) drei Schweizern, dem
vielseitig talentierten Silvio Denz (Chiteau
Faugéres und Montepeloso) und den Wein-
hindlern Frank Ebinger (Casa del Vino, Zii-
rich) und Franz Wermuth (Les Grands Vins
Wermuth, Ziirich). Die Weine von Agon ge-
winnen mit jedem Jahr an Statur. Der 2008er
ist ein Meisterwerk im Gleichgewicht von
Charme, Struktur und Finesse. Ein spanischer
Bordeaux-Charakter with a kick (Cabernet
Franc, Syrah plus etwas Cabernet Sauvignon,
Merlot und Petit Verdot). Eine helle Freude.
Zwei Stunden dekantieren.

Clos d’Agon: Catalunya tinto 2008. 14 %.
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